Die Landesgruppe
Hessen/Rheinland-Pfalz/Saarland
ladt ein zur

VDAJ-Jahrestagung
2026

Freitag/Samstag
28./29. August 2026
in Limburg an der Lahn

Programm



Freitag, 28. August 2026

Fragestunde

10.00 Uhr Get-together,Little Kitchen". Informationen zum
Hotel-Check-in siehe Seite Organisatorisches

L

11.00 Uhr Fragestunde ,Der hessische Weg in der Landwirtschafts-
und Umweltpolitik” mit Ingmar Jung, Hessischer Minister fiir Land-
wirtschaft und Umwelt, Weinbau, Forsten, Jagd und Heimat. RS A
Moderation Cornelius Mohr, Landwirtschaftliches Wochenblatt
Hessenbauer

Ingmar Jung ist seit Anfang

A A A 2024 Hessischer Minister fiir
Mittagsimbiss Landwirtschaft und Umwelt

Weinbau, Forsten, Jagd und
Heimat. Der Jurist stammt
aus einem Weinbaubetrieb

Exkursionen im Rheingau.
Foto: Hessische Staatskanzlei/

Tour 1 ,Hochprozentiges” Paul Schneider
- Kelterei Heil
« Korn- und Whisky-Brennerei Gerhard Wagner

Abfahrt 13.00 Uhr
Kelterei Heil,
An den Obstwiesen 2, 35789 WeilmUinster-Laubuseschbach

Weiterfahrt 15.40 Uhr
Korn- und Whisky-Brennerei Gerhard Wagner,
Neesbacher Stral3e 3, 65597 Hiinfelden-Dauborn

Riickfahrt und Ankunft in Limburg 18.00 Uhr

Little Kitchen

Tour 2 ,Meat & More”
» Landmetzgerei Grasmehr
« ,Meat by nature” Manuel Schneider, Fleischdirektvermarkter

Abfahrt 13 Uhr
Landmetzgerei Grasmehr,
BriickenstraBe 48, 35781 Weilburg-Gaudernbach

Weiterfahrt 15.15 Uhr
+,Meat by nature” Manuel Schneider, Fleischdirektvermarkter,
Hof Birkeneck, 65589 Hadamar-Steinbach

Riickfahrt und Ankunft in Limburg 18.00 Uhr



Freitag, 28. August 2026
Little Kitchen, Frankfurter Stral3e 42
19.00 Uhr Empfang

Abendessen

« Preisverleihung Journalistenwettbewerb
,Griine Reportage” und ,Kommunikationspreis”

« Beitrage zum 75-jahrigen Bestehen des VDAJ

Karsten Schmal ist seit 2015
Prdisident des Hessischen
Bauernverbandes und seit
2018 Vizeprdsident und
+Milchprdsident” des Deut-
schen Bauernverbandes.

Samstag, 29. August 2026 Foto: HBY

» GruBBwort Prasident Karsten Schmal, Hessischer Bauernverband

Mitgliederversammlung

8.30 Uhr
VDAJ-Mitgliederversammlung
Stadthalle/Domhotel

Partnerprogramm

10.00 Uhr
Stadtfiihrung Limburg an der Lahn
Treffpunkt PI6tze, am Ritter Hattstein-Brunnen (Sauferbrunnen)

12.30 Uhr

Mittagimbiss / Abreise Ritter Hattstein-Brunnen,
Plétze. Foto: von Spee




Unsere Gastgeber am Exkursionsnachmittag.

Kelterei Heil

Die Familienkelterei Heil hat ihre Wurzeln in einer Gaststatte in
Laubuseschbach im Taunus. Heute zahlt sie zu den wichtigsten
Anbietern von Apfelweinen und Fruchtsaften in Hessen. Das Pro-
duktionsprogramm, das sich einst auf Apfelwein und Apfelsaft
beschrankte, umfasst inzwischen liber 60 verschiedene Produkte.
Die Brider Heil lenken gemeinsam die Geschicke der Firma: wah-
rend Christof Heil als Fruchtsaftmeister und Dipl. Getranketech-
nologe fir die technischen, geschmacklichen und qualitativen
Aspekte der Produkte zustandig ist, betreut Martin Heil als Dipl.
Betriebswirt alle Belange rund um Organisation, Management,
Marketing und Werbung.

In der Kelterei Heil ist Christof Heil (1) fiir die technischen,
geschmacklichen und qualitativen Aspekte der Produkte
zustdndig, Martin Heil fiir Organisation, Management,
Marketing und Werbung. Das Sortiment der Kelterei Heil
umfasst (iber 60 Produkte.

Fotos: Heil

Korn- und Whisky-Brennerei Gerhard Wagner

Die Kornbrennerei Wagner in Hiinfelden-Dauborn besteht seit 1556
und ist eine der vier Traditions-Kornbrennereien in Dauborn. Heute
wird sie von der Familie in der zwoélften Generation fortgefiihrt. Die
Wagners bewirtschaften auBerdem einen Ackerbaubetrieb und ein
Lohnunternehmen. Im Hofladen werden der typische Korn, Likore
und Obstbrande angeboten. Seit 2005 wird auch Whisky produ-

ziert. Im Jahr 2007 gab es den ersten Golden Ground Single Malt.
Dieser lagert in Sherry Fassern aus Spanien.
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Jannis Wagner leitet das Unternehmen, zu dem neben
der Brennerei ein Lohnunternehmen und ein Ackerbau-
betrieb gehort. Fotos: Mohr




Landmetzgerei Grasmehr

Die Landmetzgerei Grasmehr in Gaudernbach bei Weilburg ist
ein Familienunternehmen, das heute in vierter Generation mit
rund 70 Mitarbeitern betrieben wird und den Lebensmittelein-
zel- und GroBBhandel sowie Grol3verbraucher der Gastronomie
beliefert. Fleisch aus eigener Schlachtung wird vor allem zu Wiirs-
ten wie Brihwiurste, Kochwiirste, Mettwdrste, Fleischwurst, Blut-
wurst, Leberwurst, Gelbwurst, Jagdwurst ... verarbeitet. Insge-
samt umfasst das Angebot 40 Sorten und 200 Artikel. Ein Schwer-
punkt ist die Verarbeitung von Fleisch von Tieren aus der Region.

Das Fleischereiunternehmen Grasmehr ist vor allem fiir seine
Wiirste bekannt, die an GrolSkunden vermarktet werden.
Fotos: Grasmehr

Meat by nature, Hof Birkeneck

Auf dem Hof Birkeneck in Steinbach fiihrt Familie Schneider unter
dem Firmennamen,Meat by nature” ein Unternehmen, das sich der
nachhaltigen Produktion von hochwertigem Fleisch verschrieben
hat. Auf den Weiden stehen neben Limousin-Rindern auch Wasser-
biiffel. Schweine der Rasse Duroc werden in einem Offenfrontstall
mit freiem Weidegang gehalten. Dafiir erhielt das Unternehmen
2022 den Innovationspreis Tierwohl der Initiative Tierwohl und
2020 den Tierschutzpreis des hessischen Landwirtschaftsministe-
riums. Das Angebot im eigenen Hofladen und im Onlineshop um-
fasst traditionelle ,Bichseworscht” bis hin zu Koteletts, Fleisch-
wurst, Nacken- und Hiftsteaks sowie die Durami-Wurst. Die Kun-
den sind neben der Gastronomie vorrangig Privatpersonen aus
der Region, aber auch aus gro3en Stadten wie Darmstadt und Koln.

Manuel Schneider hdilt in seinem Unternehmen
~Meat by nature” Wasserbliffel und Limousin Rinder.

Das Fleisch der Duroc Schweine zeichnet sich durch
seine auBergewdhnlich hohe Marmorierung aus.
Bei ,Meat by nature” werden sie in einem Offenfront-
stall mit Auslauf gehalten.

Fotos: ,Meat by nature”




Wir bedanken uns bei den Sponsoren und Unterstiitzern
unserer VDAJ-Jahrestagung 2026 in Limburg.
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Raiffeisen

Verband Deutscher Agrarjournalisten e. V.
TaunusstraRe 151, 61381 Friedrichsdorf
Tel.:06172/7106-188, E-Mail: info@vdaj.de, www.vdaj.de



Organisatorisches.

Hilfreiche Hinweise zur Unterkunft und Anreise

Die Tagung beginnt mit der Fragestunde mit dem hessischen Landwirt-
schaftsminister Ingmar Jung am Freitag, 28. August, um 11 Uhr im Little
Kitchen Catering und Location (Frankfurter StraBe 42, 65549 Limburg).
Ab 10 Uhr startet dort das Get-together. Es wird empfohlen, sich zuvor
im jeweiligen Hotel registrieren zu lassen und das Gepack dort zu depo-
nieren. Natlrlich besteht auch die Moglichkeit, erst am Abend einzu-
checken oder am Donnerstag anzureisen.

Nach der Fragestunde und dem Imbiss im Little Kitchen geht es am
Freitag direkt weiter mit dem Bus zu den Exkursionen. Zum Ende der
Exkursionen werden die Teilnehmer bei den beiden Hotels Huss und
Dom Hotel abgesetzt. Die Abendveranstaltung findet wiederum im
Little Kitchen statt.

Das Hotel Huss ist 650 Meter (10 Minuten zu Fu3), das Dom Hotel
450 Meter (8 Minuten zu Ful3) vom Little Kitchen entfernt.

Anreise mit dem PKW

Das Hotel Huss, Bahnhofsplatz 3, 65549 Limburg, verfligt Giber eigene
Parkplatze (Verfligbarkeit bitte bei Reservierung abklaren). Das Dom
Hotel verfligt nur Giber wenige Parkplatze. Parkmdglichkeiten bietet
das nahegelegene City Parkhaus, Frankfurter Stral3e 12, 65549 Limburg
(7 Euro pro Tag).

Anreise mit dem Zug/ICE:

Zwischen dem ICE-Bahnhof Limburg Stiid und dem Hauptbahnhof
Limburg, der in der Nahe der Hotels und von Little Kitchen liegt, verkeh-
ren keine direkten Zuige. Die Verbindung zwischen beiden Bahnhofen
wird stattdessen durch einen Shuttle-Bus bedient (unter anderem die
Linien LM-5 und LM-22). Sie fahren tagstiber alle 15 bis 20 Minuten.
Fahrtzeit: 9 Minuten.



Mit diesen Adressen im Gepack
geht niemand verloren.

B DOM Hotel LIMBURG
GrabenstraBe 57, 65549 Limburg
Tel.: 064 31-90 10, E-Mail: info@domhotellimburg.de

B Hotel Huss
Bahnhofsplatz 3, 65549 Limburg
Tel.: 06431/93350, E-Mail: info@hotel-huss.de

M Little Kitchen

Catering & Location

Frankfurter Stral3e 42, 65549 Limburg

Tel.: 064 31/47 83 25, E-Mail: info@little-kitchen.de

B Korn- und Whisky-Brennerei Gerhard Wagner
Neesbacher StraBe 3, 65597 Hiinfelden — Dauborn

B Kelterei Heil
An den Obstwiesen 2, 35789 WeilmUinster-Laubuseschbach

B Landmetzgerei Grasmehr
BriickenstralBe 48, 35781 Weilburg-Gaudernbach

B ,Meat by nature” Manuel Schneider
Hof Birkeneck, 65589 Hadamar-Steinbach

Blick in die ,Fachwerk"™Altstadt Limburg.

Foto: von Spee

Verband Deutscher Agrarjournalisten e. V.
TaunusstraBe 151, 61381 Friedrichsdorf
Tel.:06172/7106-188, E-Mail: info@vdaj.de, www.vdaj.de




